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об организации питания учащихся и воспитанников

(в новой редакции)

1. оБщив, полоя{вни'1
1' ]. Ёастоящее 1олоэюенше об ор?ан113ац1111 п11пан11я обунатощыхся 1,! восп1!1паннцков (в но-
вой редакции) (далее - [{оло>кение) разработано в соответствии с:
. Федерацьнь1м законом Российской Федерации.]\р 27з-Фз от 29.\2'20\2 <Фб образовании
в Российской Федерации);
. 0анитарно-эпидемио'1огическими правилами и норма]\4и [ан[{иЁ 2.з12'4.3590-20 к€а-
нитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населе-
ния))' (далее - €ан|{иЁ 2'з12.4.з590-20), сш2.4'з648_20 <€анитарно-эпидемиологические
требования к организациям воспитания и обунения' отдь!ха и оздоровления детей и моло-
дех(и);
. |1риказом \4инистерства здравоохранения и социального развития РФ ]х[ч213 и йини-
стерством образования и науки РФ }{9| 78 от \|.0з.2012 г. <Фб утверждении методических
рекомендаций по организации литания обунатощихся и восг|итанников образовательнь1х
мнрежлений,,:
. }ставом мБоу к€Ф1]_1 с. |1етрунь> (в новой релакции);
1'2. 1_1оложение разработано с цельто создания оптимальнь1х уоловий для организации
полноценного, здорового питания обунающихся в |пколе, укрепления здоровья детей, не_

допущения воз!|икновения групповь1х инфекционнь1х и неинфекционньгх заболеваний,
отравлений в:пколе. :

1.3. Ёастоящий локальньтй акт устанавливает порядок организациилитания обунатощихся
и воспитанников в \4БФ} к€Ф1]] ' о. [1етрунь> (далее тпкола), определя-
ет основнь{е организационнь1е принципь1, правила и требования к организациилитания,
устанавливает ответственность и права лиц' участву}ощих в организации|1ита11ия.
\.4' Ёастоящее |1оло>кение принимается на педагогическом совете, согласовь]вается с
представительнь1ми органами учащихся и их родителей (законньтх представителей) и ут-
верждается (либо вводится в действие) приказом директора 1пколь1.
1.5. |1оложение принимается на неопределенньтй срок. йзменения и дополнения к [1о-
лох{ени}о принима!отся в порядке) предусмотренном п.1.4. настоящего |1оло>кения.
1.6. |1осле принятия |1оло:кения (или изменений и дополнений отдельнь1х пунктов и

разделов) в новой редакции предь1дущая редакция автоматически утрачивает силу.
|.7 . !ействие настоящего |1оло>кения распространяется на всех обунатощихся и воспи_
танников |шко.ць], родителей (законньтх представителей) обунагощихся и воспитанников' а
также на работников 1пко..]1ь].



 
2.  ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ 

2.1.   Основной целью организации питания в школе является создание оптимальных ус-

ловий для укрепления здоровья и обеспечения безопасного и сбалансированного питания 

обучающихся и воспитанников, осуществления контроля необходимых условий для орга-

низации питания, а также соблюдения условий поставки и хранения продуктов.  

2.2.   Основными задачами при организации питания учащихся  и воспитанников являют-

ся:  

 обеспечение  учащихся  питанием,  соответствующим  возрастным  физиологиче-

ским  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального 

и сбалансированного питания в соответствии СанПиН 2.3/2.4.3590-20; 

 гарантированное качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, ис-

пользуемых для приготовления блюд в соответствии СанПиН 2.3/2.4.3590-20; 

 предупреждение (профилактика) среди обучающихся и воспитанников инфекцион-

ных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

 пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

 социальная  поддержка  учащихся  из  социально  незащищенных,        малообеспе-

ченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации; 

 модернизация  школьных  пищеблоков  в  соответствии  с  требованиями  санитар-

ных норм и правил, современных технологий; 

 использование бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  со-

ответствии  с  требованиями  действующего  законодательства. 

 

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ. 

3.1.  Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением 

деятельности школы. 

3.2.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения (пи-

щеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно-гигиенических норм и правил по 

следующим направлениям: 

 соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 

 обеспеченность технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которо-

го соответствует установленным требованиям; 

 наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

 обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходи-

мом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 

 наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 

 соответствие иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в 

Российской Федерации. 

В пищеблоке постоянно должны находиться: 

 заявки на  питание. 

 журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

 журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья; 

 журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 

 журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

 ведомость  контроля  рациона  питания (формы  учетной  документации  пищеблока 

– приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08); 

 копии примерного 10-дневного  меню,  согласованных с  Роспотребнадзором; 

 ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда; 

 приходные документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  

качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  

удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); 

 книга отзывов и предложений. 

3.4  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  ор-

ганизационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителя-



ми  (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  

на  платной  или  бесплатной  основе. 

3.5.  Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно-управленческих  

решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  

санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяс-

нительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся. 

3.6.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»,  ут-

вержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Россий-

ской Федерации №32 от 27.10.2020 года. 

3.7.  Питание  в  школе  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  

примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой 

формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд,  

а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд. 

3.8.   Примерное  меню  разрабатывается образовательным учреждением и согласовывает-

ся директором школы. 

3.9.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотруд-

никами  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  

прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический меди-

цинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку 

установленного образца. 

3.10.   Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации 

питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  

работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения, с которыми в 

соответствии с Федеральным  законом № 44-ФЗ от 05.04.2013 года «О контрактной систе-

ме в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муници-

пальных нужд». 

3.11.   На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  шко-

лой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. Поставщики должны иметь соответ-

ствующую материально- техническую  базу,  специализированные  транспортные  средст-

ва,  квалифицированные  кадры.  Обеспечивать  поставку  продукции,    соответствующей 

по качеству требованиям государственных стандартов и  иных нормативных документов. 

3.12.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пи-

щевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать Сан-

ПиН 2.3/2.4.3590-20. 

3.13. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  

меню),  разрабатываемых  школьной  столовой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  

заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным 

правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  

пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  каче-

ства  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе, осуществляет-

ся органами Роспотребнадзора. 

3.14.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту ох-

вата учащихся горячим питанием. 

3.15. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических ра-

ботников  назначается лицо, ответственное за полноту  охвата учащихся питанием  и  ор-

ганизацию питания на текущий  учебный  год. 

3.16. Контроль и учет денежных средств, выделяемых на организацию питания,  осущест-

вляет  ответственный за оборот денежных средств, назначаемый  приказом директора 

школы на текущий учебный год. 

 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ. 

4.1.  Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной  основе (за  счет  бюджетных  

средств). Питание учащихся начального звена (обеды) организуется за счет бюджетных 

средств. 



4.2.  Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  

с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий выве-

шиваются в обеденном зале. 

4.3.   Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме  одно-

сменной работы школы и шестидневной  учебной недели. 

4.4.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам  (группам) на 

переменах продолжительностью не менее 20 минут и не более 30  минут,  в  соответствии  

с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  ут-

верждается  приказом  директора  школы ежегодно. 

4.5.  Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся 

классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  

классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  сто-

ловой,  личную гигиены обучающихся, общественный  порядок  и  содействуют работни-

кам столовой в организации питания. 

4.6.  Организация  обслуживания учащихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  

предварительного  накрытия  столов. 

4.7.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой ку-

линарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  

бракеражная  комиссия  в  составе  медицинского работника ФАП (по согласованию),  от-

ветственного  за  организацию  горячего  питания,  повара  (заведующего  столовой),  зав-

хоза школы.  Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом дирек-

тора школы. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракера-

жа  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  ку-

линарной  продукции). 

4.8.  Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе: 

  координирует и контролирует деятельность классных руководителей по организа-

ции питания; 

  формирует списки обучающихся и воспитанников для предоставления питания; 

  обеспечивает учет фактической посещаемости обучающихся и воспитанников сто-

ловой, охват питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества факти-

чески полученных горячих обедов по классам/группам; 

 проверяет ассортимент  поступающих  продуктов  питания,  меню; 

 своевременно совместно  с  ответственным  лицом за  оборот  денежных  средств  

на  питание  производит  замену  отсутствующих  учащихся,  получающих бесплат-

ное питание; 

 совместно с  медицинским работником ФАП (по согласованию) осуществляет кон-

троль соблюдения  графика  отпуска  питания  учащимся,  предварительного  накры-

тия  (сервировки) столов; 

 принимает меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно-гигиенического режима. 

 

5. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ РОДИТЕЛЕЙ (ЗАКОННЫХ ПРЕДСТАВИ-

ТЕЛЕЙ) ОБУЧАЮЩИХСЯ И ВОСПИТАННИКОВ. 

5.1.  Родители (законные представители) обучающихся и воспитанников имеют право: 

  Подавать заявление на обеспечение своих детей льготным питанием в случаях, 

предусмотренных действующими нормативными правовыми актами; 

  Вносить предложения по улучшению организации питания лично, через родитель-

ский комитет; 

  Знакомиться с основным (регулярным) и ежедневным меню; 

5.2.  Родители (законные представители) обучающихся и воспитанников обязаны: 

 При представлении заявления на льготное питание ребенка предоставить админи-

страции школы все необходимые документы, предусмотренные действующими нор-

мативными правовыми актами; 



  Своевременно не позднее, чем за один день сообщать классному руководителю о 

болезни ребенка или его временном отсутствии в школе для снятия его с питания на 

период его фактического отсутствия; 

 

6.   КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ. 

6.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно-эпидемиологических  норм  

и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  шко-

ле,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора. 

6.2.  Контроль  целевого  использования  бюджетных  средств,  выделяемых  на  питание  

в  образовательном  учреждении,  осуществляет  МКУ «ГУНО». 

6.3.  Текущий  контроль  организации  питания  учащихся  в  школе осуществляют  ответ-

ственные  за  организацию  питания,  уполномоченные  члены  Совета  школы и родитель-

ского комитета. 

6.4.  Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директо-

ром школы в начале каждого учебного года. 

 

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН 
7.1.Администрация несет ответственность за своевременное информирование родителей 

(законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации пи-

тания и стоимости предоставления завтраков и обедов. 

7.2. Работники школьной столовой несут ответственность за качество предоставляемого 

горячего питания. 

7.3. Родители (законные представители) несут ответственность за своевременное инфор-

мирование администрации школы об изменении статуса семьи (п.5.1. настоящего Поло-

жения). 

 

8. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

8.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом школы, принимается  

на педагогическом совете, согласовывается с представительными органами учащихся и их 

родителей (законных представителей) и утверждается (либо вводится в  действие) прика-

зом директора школы. 

8.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в 

письменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федера-

ции. 

8.3. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения  к  Поло-

жению  принимаются  в  порядке,  предусмотренном  п.8.1.  настоящего  Положения. 

8.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов  и  раз-

делов)  в  новой  редакции  предыдущая  редакция  автоматически  утрачивает силу. 
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